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* CRUS DE LA COTE

CHALONNAISE

* NUITS-SAINT-GEORGES!

VOSNE-ROMANEE RENCONTRE

sommellerie
icomplexée

« Un vignoble et des vins a (re)découvrir
« Cépages : des spécialités !

* Guide d'achat :
savagnin, trousseau et poulsard

Domaine Trapet
Le travail en famille
GUIDE D'ACHAT.
Gevrey-Chambertin
2017-2018 ;
Bourgognes 2018

JJOLAIS

* Dégustation : Beaujolais et Beaujolais-Villages 2019,
un grand millésime de plus !

* Domaine culte : Louis-Claude Desvignes
et la cuvée les Impénitents

* Rencontre : Le Chateau de Poncié change de mains

IDE D’ACHAT

E)ﬂGUSTATIONS / Al'l’ELLA’I‘lONS

De gauche & drolte - Julie et Morgan Truchetet,
Margazx Chalandre, Paudine Genot

DOMAINE TRUCHETET
SAS MORGAN TRUCHETET

La confirmation

saintromain, auxey-duresses et bourgogne
hautes-cotes de beaune.

21700 Premeatwx-Prissey - Tél. 0380236792
Nuits-saint-georges rouge

Les Topons 2019 (38 €) - 17

Belle expression sur les fruits noirs, avec une touche
florale. Bouche avec de la profondeur et une longueur
raffinée ; un village de haut vol !

Bis repetita pour Morgan et Julie Truche-
tet qui s'étaient distingués lors de notre
numeéro spécial millésime 2019, et qui
confirment a Voccasion de la dégustation

des vins en bouteilles. Le frére et la sceur msaimmqsw
ont entamé une conversion bio du domaine -
Yan dernier. « On utilise des engrais verts et vieilles vignes 2019 (45 €) - 17

Le nez est dominé par des notes d'épices et de cacao.
La bouche est concentrée, avec un superbe jus, encore
un peu ferme. Du potentiel pour les années 3 venir,
Nuits-sai ges pi crurouge
Mxlﬂmlotslﬂﬂ(ﬁﬂ()-‘l@,s

Nez riche autour de notes de cerises et de framboises
bien mares. Bel équilibre en bouche avec une attaque

SUr [a sucrosite, des tanins bien enrobés i
, et de la frai-
cheur en finale, ¥

nous avons mis en place un palissage plus
haut, Je mvintéresse aussi aux traitements i
base de plantes, algues, préle, ... », précise
Morgan. Pour lear premier millésime a la
téte du domaine familial, 1a séch Elait
au rendez-vous. « On a fait de petits rende-
ments mais avec un état sanitaire impec-
cable. On est adepte de la simplicité, avec
des vi peu interventis .
Parmi les objectifs du duo, réduire le soufre
dans les vins et tester les Glevages en gros

volumes, 500 litres, Nits-saint:-georges rouge
Le domaine va sagrandir avec la repri Aux Saints-Juli

prise iens 2019 (40 €) -
de hautes-cotes de nuits rouge et blang,  Nez floral, douy, & el

6gant, La bouche est toute
finesse, avec une belle longu i ke
Rt ngueur, des tanins délicats et

et lassociation avec Pauline Genot, sala-
riee: du domaine, pour la production de

DOMAINE TRUCHETET

SAS MORGAN TRUCHETET @
21700 Premeaux-Prissey - Tél. 03 80 23 67 92

Bourgogne rouge

Les Chaillots vieilles vignes 17,5

Nez de fruits rouges, de cassis, avec des notes de vio-
lettes. Belle richesse aromatique en bouche, avec des
tanins de qualité. Elevage ambitieux.

Bourgogne Hautes-Cotes de Nuits rouge
La Montagne 17

Fruité fin et frais au nez. La bouche est riche, avec une
belle texture de tanins et une finale sur les épices.

Bourgogne rouge Les Clusers 16,5

Belle complexité autour des fruits noirs et des épices.
Grande finesse en bouche, avec des notes de pétales
de rose et des tanins fins.

Coteaux Bourguignons rouge 15
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SPECIAL

Milleginte 2019

YONNE » COTE DE NUITS » COTE DE BEAUNE
COTE CHALONNAISE » MACONNAIS

Maxime Kowalczyk

Etoile montante

LEmpreinte (Buxy - 71)

humeur de ces deux jeunes vignerons et
la pureté aromatique de leurs meilleurs
pinots noirs, cépage qui représente 80%

N des volumes de lexploitation. La certifi-

DOMAINE TRUCHETET
SAS MORGAN TRUCHETET

cation en agriculture biologique, qui a été
entreprise en mars 2020, révéle d'emblée les
belles ambitions du domaine.

21700 Premeaux-Prissey - Tél. 0380 23 6792

Un nouveau départ

C'est en janvier 2019 que Morgan Truche-
tet et sa sceur Julie ont repris le domaine
familial constitué d'un peu plus de cing hec-
tares, auxquels s'ajoute une petite activité
de négoce sous le nom de Morgan Truchetet
avec des achats de raisins sur pieds. Dés le
départ, Julie et Morgan qui a fait une for-
mation viti-oeno au lycée viticole de Beaune,
ont bénéficié d'une totale confiance de leur
ans

pere qui leur a laissé une entiere liber|
le travail des vignes et la vinification. Tout
ici est mis en ceuvre pour respecter au maxi-
mum l'intégrité du raisin ; aprés un pa
sur une table de tri vibrante, le ra
¢éraflé pour une macération préfermentaire
a 11-12° de quelques jours ; la température
des fermentations alcooliques est controlée,
avec trois a quatre pigeages et deux a trois
remontages par cuvée. Tout le travail est
lisé par gravité, de la mise en cuves a la
mise en fats, dont la part de fits neufs se
limite a 20%. La clientéle particuliére, bien-
venue a la cave, sera séduite par la bonne

Nuits-<aint. rouge

Le domaine propose ici une expression trés réussie d'un
pinot noir bien mir, épicé et délicat qui allie la fraicheur
du fruit au soyeux de la texture. On ressent toute la puis-
sance des vieilles vignes plantées en 1924 et 1953.
Nuits-saint-georges rouge

Les Topons (35 €) - 17

Au nez comme en bouche, ce vin exprime une pro-
fondeur, une opulence et un velouté remarquables ;
un pinot racé, de belle origine.
Nuits-saint-georges rouge

Aux Saints-Juliens (35 €) - 16

Ce vin s'exprime dans un style d'une grande finesse,
sur des notes de pivoines et de fraises. La matiére
est soyeuse, délicate, élégante et la longueur déja
remarquable.

Nuits-saint-georges premier cru rouge

Aux Bousselots (60 €) - 16

Derriére les notes de torréfaction et de fruits noirs s'an-
nonce déja un vin juteux, fruité, croquant et cerisé ;
dans quelques années, le terroir s'exprimera encore
davantage. Beau potentiel !

BOURGOGNES 2017
NUITS-SAINT-GEORGES, VOSNE-ROMANEE 2016-2017

LA BOURGOGNE
RENCONTRE PouR TOUS !

Jo& Forgeau 350 VINS DE 6 A 200 €

Président de Vin & Sockété DOMAINE CULTE
Les grandes manceuvres

DOSSIER chez Leflaive

Vinification

Les derniéres

tendances

BEAUTE
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MILLESIME 2018

Historique !

YONNE © COTE DE NUITS  COTE DE BEAUNE

RENCONTRE

Marc Colin
Bernard Mollard
Bernard Morey

Les compeéres

DEGUSTATION
EVENEMENT

Albert Grivault

COTE CHALONNAISE « MACONNAIS

Les meilleurs vins et producteurs

Clos des Perriéres

de 2017 a 1928

GASTRONOMIE

Chateau de
Vault-de-Lugny
L'lle Maurice
en Bourgogne
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RESTAURANTS

Nos bonnes

adresses dans

le vignoble
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COTE DE NUITS

PECIAL MILLESIME 2017

DOMAINE TRUCHETET

21700 Premeaux-Prissey

el

03 80 21 67

Nuits-saint-georges rouge - 14,5

AUJOURD'HUIL

APPELLATION

Le Bourgogne Aligoté
de retour

dans la lumiére

MILLESIME
2017

Vous allez I'adorer !

CHABLIS - COTE DE NUITS - COTE DE BEAUNE
COTE CHALONNAISE - MACONNAIS

Les meilleurs vins
Le “top” des producteurs






